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Menus du 30 Septembre au 4 octobre 2024 |

Ee, g
Lundi / Monday : Mardi / Tuesday

“Végétarien”

. . \(’ Betteraves BIO cuites au four @g’
Tajine de Iégumes et sa semoule an

{courgelies. carolles, pois chiche de la ferme de
Thézae, pomme de terre. oignons rouges)

7 & Blanquette de V(‘*'“ﬁ @/
i |

Fromage blane Bio riz basmati
De la ferme des coteaux RIAHE
Bioy, ala cassonade . i ‘
©) @ Compote de pommes B10
Fruit de saison
Jeudi / Thursday Vendredi / Friday
é& Salade composée Carottes rapées

(wr‘e, noix. lomale, avocal, champignon)

() 50
Poisson frais @

9)(6)

Croque Monsieur . . ,
<45 6 @ @) &"% Gratin de choux fleur
Yizes/ (6)
V, Yaourt Bio @ Eclair chocolat
g (6) (8) (1)(5)
De la ferme des coteaux
(6)

stit a tous !/




